
Francuska Lawenda i Akacja 

Francuska Lawenda i Akacja to subtelna, prowansalska kompozycja. Delikatny, kojący 

aromat lawendy połączony ze słodką, miodową nutą akacji tworzy elegancką, kwiatową 

harmonię. 

Idealny do: latte, earl grey, herbat owocowych, sorbetów i delikatnych deserów. Doskonały 

wybór dla miłośników fine dining i relaksujących chwil. 

Francuska Lawenda & Akacja Fizz 

• 20 ml Francuska Lawenda i Akacja 

• 100 ml toniku (najlepiej light lub elderflower) 

• 80 ml wody gazowanej 

• 15 ml soku z cytryny 

• Lód 

• Dekoracja: gałązka lawendy + plaster cytryny 

 

Ten syrop postrzegam jako najbardziej "francuski" i gastronomiczny z całej linii. 

1. Lavender Lemonade 

• 25 ml syropu  

• 200 ml wody gazowanej  

• sok z ćwiartki cytryny  

Smak: 

Najbardziej uniwersalne zastosowanie. 

 

2. Lavender Tonic 

• 20 ml syropu  

• 180 ml toniku  

Smak: 

Lawenda dobrze współgra z goryczką toniku. 

 

 

 



 

3. Lavender Iced Tea 

• 20 ml syropu  

• 180 ml białej lub zielonej herbaty  

Smak: 

Bardzo subtelny, elegancki napój. 

 

4. Lavender Spritz 0% 

• 20 ml syropu  

• 100 ml toniku  

• 100 ml wody gazowanej  

Smak: 

Przypomina napoje serwowane w prowansalskich kawiarniach 


