
Czarna Limonka i Tamaryndowiec 

Czarna Limonka i Tamaryndowiec to wytrawny, egzotyczny syrop o złożonym, 

orientalnym profilu. Intensywna, lekko gorzka nuta czarnej limonki połączona z kwaśno-

słodką głębią tamaryndowca tworzy niepowtarzalny, odświeżający smak. 

Idealny do: signature mocktaili, koktajli alkoholowych, azjatyckich lemoniad oraz 

kreatywnych sosów do dań. Dla tych, którzy szukają czegoś poza standardem. 

Czarna Limonka & Tamaryndowiec Collins 

• 25 ml Czarna Limonka i Tamaryndowiec 

• 120 ml wody gazowanej 

• 20 ml soku z cytryny 

• 15 ml syropu cukrowego (opcjonalnie, jeśli chcesz bardziej słodko) 

• Lód 

• Dekoracja: plaster czarnej limonki / suszona limonka, listki mięty 

Black Lime Soda 

• 25 ml syropu  

• 200 ml wody gazowanej  

• lód  

Smak 

Kwaśny, bardzo orzeźwiający. 

Przypomina coś pomiędzy lemoniadą a tonikiem. 

 

Tamarind Spritz 0% 

• 25 ml syropu  

• 120 ml toniku  

• 50 ml wody gazowanej  

• plaster limonki  

Smak 

Wytrawny aperitif bezalkoholowy. 

 

 



Oriental Lemonade 

• 25 ml syropu  

• 180 ml wody gazowanej  

• kilka liści mięty  

• lód  

Smak 

Bardzo świeży i letni. 

 

Black Lime Iced Tea 

• 20 ml syropu  

• 150 ml mocnej czarnej herbaty  

• lód  

Smak 

Świetnie podkreśla herbaciane nuty. 

Przypomina napoje popularne w krajach Zatoki Perskiej. 

 

Tamarind Ginger Fizz 

• 20 ml syropu  

• 100 ml ginger beer  

• 100 ml wody gazowanej  

Smak 

Imbir i czarna limonka tworzą bardzo naturalne połączenie. 

 

Persian Cooler 

• 20 ml syropu  

• 150 ml wody gazowanej  

• kilka listków mięty  

• plaster ogórka  



Smak 

Bardzo świeży, elegancki. 

Idealny na lato. 

 

Black Lime Tonic 

• 30 ml syropu  

• 180 ml toniku  

Smak 

Najprostsza propozycja dla gastronomii. 

Wymaga tylko dwóch składników. 

 

Tamarind Mule 0% 

• 25 ml syropu  

• 150 ml ginger beer  

• lód  

• limonka  

Smak 

Bezalkoholowa wersja Moscow Mule o bardziej orientalnym charakterze. 

 

Czarna Limonka Sour 0% 

• 30 ml syropu  

• 15 ml soku z cytryny  

• 10 ml syropu cukrowego  

• aquafaba lub białko jajka  

Smak 

Kwaśny, bardzo gastronomiczny. 

 



Zimowa Herbata z Czarną Limonką 

• 20 ml syropu  

• 250 ml czarnej herbaty  

• plaster pomarańczy  

Smak 

Przypomina nieco herbatę z cytryną, ale ma dużo większą głębię. 

 


